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GENERALIDADES
El personal autorizado registra la información procedente del Laboratorio Estatal, referente a Regulación Sanitaria.
En el encabezado anote el nombre de la unidad que reporta, su clave CLUES, el nombre del responsable y con números arábigos, el mes estadístico y año al que corresponde la captura de la información.
Registrar la información solicitada en cada celda, considerando el origen de las muestras, la matriz y la determinación.
En caso de no realizar la determinación a la matriz correspondiente de forma rutinaria, dejar en blanco la celda.

MUESTRAS RECIBIDAS (Título)
Registrar el número total de muestras que ingresan físicamente al Laboratorio Estatal, considerando el origen de las muestras, la matriz y la determinación según corresponda. 

MUESTRAS ANALIZADAS (Título)
Registrar el número total de muestras que se analizan en el Laboratorio Estatal, según corresponda. 

RESULTADO DEL LABORATORIO
Es la cantidad de resultados de cada una de las determinaciones realizados por el Laboratorio Estatal, con apego a los procedimientos que señala la normatividad vigente (NOM’s, NMX’s, reglamentación internacional y/o lineamientos de la Comisión de Control Analítico y Ampliación de Cobertura).

· DENTRO DE NORMA, registrar el número de determinaciones analizadas que se encuentran dentro de especificación.
· FUERA DE NORMA, registrar el número de las muestras analizadas que se encuentran por arriba o bien por debajo de la especificación.

ORIGEN DE LAS MUESTRAS
Agua:
Agua de uso y consumo humano.
Hielo y agua purificados.
Agua.
Agua de mar.
Playas.
Cuerpos de agua dulce/albercas.
Aguas negras.

Alimentos preparados:
Crudos.
Cocidos.
Mixtos.
Bebidas:
Bebidas no alcohólicas.
Bebidas alcohólicas.

Cárnicos:
Cárnicos procesados.
Carne:
Pollo.
Bovinos.
Cerdo.
Carne molida.
Carne y Vísceras de bovino:
Hígado.
Músculo.
Orina y Sangre de bovino:
Orina y sangre.
Chocolate:
Chocolate artesanal.
Embutidos:
Chorizo.
Longaniza.
Salchicha.
Embutidos varios.
Enlatados:
Alimentos de alta acidez (pH <=4.6).
Alimentos de baja acidez (pH >4.6).
Harinas:
Harina de trigo y de maíz.
Huevo, yema o clara:
Fresco, congelado, refrigerado, líquido, polvo.
Lácteos:
Leche.
Crema y quesos sin pasteurizar.
Crema chantilly a granel.
Quesos artesanales.
Otros derivados lácteos.
Leche y derivados lácteos.
Productos de la pesca:
Moluscos bivalvos.
Pescados.
Moluscos cefalogasterópodos.
Crustáceos.
Productos de maíz:
Tortilla / masa.
Harina de maíz nixtamalizado.
Productos Frescos del Campo:
Maíz.
Frutas.
Verduras / hortalizas.
Sal:
Sal.
Juguetes:
Juguetes.
Otros:
Varios.
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